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GASTRONOMICA
PERSONALIZADA

» Jantares exclusivos

» Atendimento sob medida
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PERSONAL C AiElE FABIO VINICIUS

O servico de Personal Chef
I NSPI RADUS oferece uma experiéncia
gastronomica completa,
pensada para transformar
NU MAR momentos especiais
" em memaorias unicas.
NA TERRA ‘6 cliente nao precisa
S€ preocupar com
E NU CAMPU absolutamente nada??

2026 » PLANEJAMENTO " EXECUCAOC o« EXPERIENCIA  CONFORTO




BEENPNS 'O N A L C H'ELE FABIO VINICIUS

» Jantares romanticos
0 PERSUNAL » Datas especiais / comemorativas
» Encontros intimistas

» Reunioes privadas.

CH EF = Casais, familias e pequenos grupos

Para quem entende que exclusividade que valorizam qualidade, tempo
é ter algo pensado sO para voce. e experiencias bemvividas.
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PERSONAL CHEF FABIO VINICIUS

0 METODO

2

Curadoria

Selecao / compra
do menu

de Insumos

Execucao
no local

Organizacao
final - completa

do momento.
Contato

e avaliacao
da estrutura
do local.

1 Entendimento
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PERSONAL CHEF FABIO VINICIUS

EXPERIENCIA SENSORIAL

2 ENTRADAS
AETAPAS 1 PRATO PRINCIPAL
sereneeee 1 SOBREMESA
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FABIO VINICIUS

ENTRADA

MAR

Tortilla com atum picado,

mix de cebola e pimenta

numa base de maionese de wasabi.
Mini Mc Fish, filé de pescada
empanada com maionese de noril.




P.E.R S O NEASEEE e FABIO VINICIUS

ENTRADA

Canapé de banana da terra

c/ queijo coalho e melaco.

Shimeji salteado na manteiga

de misso finalizado com farofa panko
servido no pao artesanal tostado.



FABIO VINICIUS

NTRADA

Canapé de banana da terra

c/ queijo coalho e melaco.

Shimeji salteado na manteiga

de misso finalizado com farofa panko
servido no pao artesanal tostado.



PERSONAL CHEF

PRINCIPAL

M A R i

Filé de peixe com purée de banana
da terra na manteiga noisette

de ninho e leqgumes salteados

na manteiga (finalizado com
gremolata).
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PERSONAL CHEF

PRINCIPAL

M A R .

Risoto de moqueca com camaroes
grelhnados na manteiga de paprica
finalizado com molho ponzu.
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PERSONAL CHEF > FABIO VINICIUS

PRINCIPAL

TERRA

Risoto Funghi
com pupunha e azeite de ervas.
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PERSONAL CHEF

PRINCIPAL

TERRA

Gnocchi de aipim

com espinafre salteado
e cogumelos.
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PERSONAL CHEF FABIUVINIEIUS‘
-

PRINCIPAL

CAMPO

Raqu de galinha caipira
servido com polenta cremosa
com toque de azeite de 2 limoes.
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PERSONAL CHEF | FABIO VINICIUS

PRINCIPAL

eaNen”

Ancho Grelhado c/ puré
de mandioquinha e alho assado
finalizado com chimichurri.
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PERSONAL CHEF FABIO VINICIUS

MAR  TERRA  CAMPO

Panna Cotta de coco Pudim lisinho da vovo. Sorbet de queljo

com alga nori e abacaxi. com praliné de biscoito
maria e calda de
golabada morna.

2026 *Caso queira sugestdao de harmonizacdo do menu, solicite ao Chef Fabio Vinicius.



PERSONAL CHEF

TRANSFORME
SUA CASA EM UM
RESTAURANTE
EXCLUSIVO

CONTATO

2026

FABIO VINICIUS

INCLUSO
+ DIFERENGIAIS

» Planejamento do Menu
« Compra dos Insumos

» Execucao completa

« Organizacao da Cozinha
« Menu sob medida Agendamento
* Ingredientes selecionados sob consulta
« Experiéncia sem estresse

11 99006.5527 » contato@cheffabiovinicius.com.br



